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Siirecin Tanimi Yemek Hazirlik ve Uretim Sireci Surec No
Siirec Sahibi | 3 | Yemek isletmeleri Sube Miidiirii 08-03-01

Sirecin Amaci

iTU mensuplarinin yemek talep ve ihtiyacini karsilamak amaciyla Tiirk Gida Mevzuati’na uygun
sekilde saglikli, besleyici, lezzetli, birbiriyle uyumlu yemekler yapmak

C) | 1 | sireg Girdileri Siireg Giktilari =

o Yemek yemek isteyen dgrenci ve e Servis edilmeye hazir yemekler
personelin talebi/ihtiyaci e Atiklar
¢ (Gida malzemeleri

Sirec¢ Performans Gostergeleri 4

¢ Yemek Yiyen Kisi Sayisi
e Asci Basina Uretilen Porsiyon Sayisi

ilgili Kanun/Standart Maddeleri

o 5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu
e Turk Gida Mevzuati Yonetmelikleri

e Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi ile ek yonetmelik ve tebligleri

Kullanilan Dokiimanlar 5

Dokiiman Tanimi Dokiman No

Aylik Men

Ambar Talep Formu

Ambar Malzeme Cikis Listesi
Hazirlik Temizlik Talimati
Ekipman Temizlik Talimatlari
Hammadde Kabul Formu
Mutfak Malzeme Cikis Formu
Standart Yemek Receteleri
Sahit Numune Alma Formu
Mutfak Temizlik Kontrol Formu

FR-024

FR-009
FR-009

Hazirlayan Kontrol Eden Onaylayan

Adi-Soyadi Birim Gorevlisi Daire Bagkani Genel Sekreter

Tarih ve imza
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Kullanilan Kaynaklar 6
e Telefon, tasima arabasi, yakit
e Mutfak Uretim ve servis ekipmanlari ve malzemeleri
e (Gida madde ve malzemeleri
e Temizlik ekipmanlari ve malzemeleri
e Personel

Hazirlayan Kontrol Eden Onaylayan
Adi-Soyadi Birim Gorevlisi Daire Bagkani Genel Sekreter
Tarih ve imza
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Dokiman Akis Sorumlu

intiyac duyulan malzemelerin
- Ayhk Menl ve mutfaklar tarafindan talep Asglba§|

Ambar Talep Formu edilmesi

v

Malzemelerin ambardan
mutfaklara dagitiimasi ve Ta§|y|c|lar
depolanmasi

v

Malzemelerin, mutfak

) deposundan ve soguk Ascllar
Mutfak Malzeme depodan alinmasi ¢

Cikis Formu ¢

- Ambar Malzeme
Cikis Listesi

Malzemelerin 6n iglenmesi (6n

ytkama, soyma, temizleme, —b@ A§9|Iar

dograma, yikama, islatma)

v

- Hazirhk Temizlik Kaba atiklarin stipiriilerek
Talimati uzaklagtirimas Meydanci

v

Atiklarin ¢ope atiimasi

Meydanci

- El_qpman Temizlik Tezgahlar, yerler, duvarlar ve Mevdanc

Talimatlari ekipmanlarin yikanmasi Yy !
Et tezgahlari ve kiyma

makinesinin klorlanmasi Meydanm

v

Et tezgahlari ve kiyma
makinesinin yikanmasi Meydanci

v

Tezgahlarin, yerlerin,

duvarlarin, ekipmanlarin MeydanC|
durulanmasi ve suyun

uzaklastiriimasi

v

Soguk odalarin raflarinin,

duvarlarin ve yerlerin Meydan0|
dezenfektanli deterjanla
yikanmasi (haftada bir)
Hazirlayan Kontrol Eden Onaylayan
Adi-Soyadi Birim Gorevlisi Daire Bagkani Genel Sekreter
Tarih ve imza
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- Standart. Yemek On islenmis gidalardan
Regetele“ C kullanilacaklarin mutfaga, A§Q|Iar
kullaniimayacaklarin soguk
depoya taginmasi
Pismeden tiiketilecek Ascllar
yemeklerin (salata, yogurt vb.)
hazirlanip gastronom kaplara
alinmasi
¢ y
- Sahit Numune Vemeklerd Gida Teknikeri
. emeklerden
Alma Formu Pisirme P Numune Alinmasi Ascllar
Yemek Uretim ve servisi ¢ K
sirasinda ¢ikan kirli tencere, azan
tepsi, gastronomkap vs. Numunelerin 72 Bulasikgisi
ylkalmam Saat Saklanmasi| Ascibasi
Gastronom kaplarin raflara Kazan
dizilmesi y Bulasikgisi
# Numunelerin
Kazan bulasikhanesinin Atilmasi Kazan
yikanmasi ve suyun Bu|a§|kg|s|
uzaklastiriimasi
Pismis gidalarin servis saatine
kadar uygun sicaklikta
bekletiimesi (finn, buhar A§gllar
kazani, yer ocagi vb.)
Servis edilecek yemeklerin
gastronom tepsilerde yemek Ascllar
servis Unitesine (benmari)
tasinmasi
Yemek
Servis
Streci
Hazirlayan Kontrol Eden Onaylayan
Adi-Soyadi Birim Gorevlisi Daire Bagkani Genel Sekreter
Tarih ve imza




